e

Junker + Ruh

LE-Nr. T35JR15

/01_FD8307 00011 | 283070406851000115

220-240V~

50Hz 8600W

4 | ype ETT728

& C€
ey

—

——

UNKER+RUH

Gebrauchsanweisung

T354JR ..

DE

5660001832



Inhaltsverzeichnis

Worauf Sieachtenmiissen ..................

3
Sicherheitshinweise . ...... .. ... ... ... w
So kénnen Sie Schaden vermeiden . . -- . | ....... 5
So kénnen Sie m:m@mﬂmwm&: ........ ‘ ‘ 1\\||.\.
DasKochfeld ............ ... ... ... ... | 8
Einstellbereich \ ...... \ s ‘\\ ‘ .-_ .| |-w
Bedienfelder ........ |||-|-! ..... 1 . \ ,w
Feld® _,mﬁmza.l_u{_ ..... | il |\ .......... \ .9
Feld© .. rw ................................ 10
wmmﬁémq:w.mrb‘smmﬂm 1 ; ............... ‘ wo
M&mBmﬁ_mo:m Sicherheitsabschaltung ........... 11
XOn:m:...........I..I._..... ..... . I e 1
SostellenSieein: ................ I . i:}‘i
Kochstelle ausschalten: . ........ L ............. :
Ankoch-Elektronik . ... .. .. i, Arm
SostellenSieen............... |- ........ ||lﬂm
BBISPIBE: 1 ca 5 5o 5 roes & 5 5o ¥ nims 5 5oid 5 Siais ¥ W8 3 v 13
Tipps zur Ankoch-Elektronik . . . ............... 13
TABBUGIY & vor v 5 T 9950 5 557 § o § o9 T N0 ¥ BEEE 6 14
Pflege und Reinigung .......... T, 15
PHEOE 25 5 i« 555 20375 3 555 5eisd 50 & o5t §a0s 3 3 15
Reinigung . ... e - ﬂw
EInsStolberaiChl ; uwy o asw s snsn v ses i o amn = o a3 17
Kochfeldranmen . ....... ... oo, 18
Eine Stérung, wastun? .................. - 4|m
Kundendienst ......c.cveiciiicaiasannias ... 20
Umweltschutz ......... B i memsmcransznie =ndbus el 20

Vordem Einbau

.m_o:m_.:m:msiim,mm

Worauf Sie achten mussen

Bevor Sie das neue Kochfeld benutzen, lesen Sie bitte
sorgfaltig diese Gebrauchsanweisung. Sie enthalt
wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit und Informa-
tionen zum Gebrauch und zur Pflege des Kochfeldes.

[ Der elektrische Anschluss muss von einem kon-
zessionierten Fachmann vorgenommen werden,
Wird das Kochfeld falsch angeschlossen, entfallt
bei Schaden der Garantieanspruch.

Q Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montagean-
weisung gut auf. Im Falle einer Reparatur finden
Sie wichtige Angaben fiir den Kundendienst auf
dem Umschlag der Gebrauchsanweisung. Wenn
Sie das Gerat weitergeben, legen Sie bitte die
Gebrauchs- und Montageanweisung bei.

1 Nehmen Sie das Kochfeld nicht in Betrieb, wenn
Sie einen Transportschaden festgestellt haben.

[0 Dieses Gerat entspricht den einschlagigen Sicher-
heitsbestimmungen fir Elekirogerate. Reparaturen
duirfen nur von Kundendienst- Technikern durch-
gefiihrt werden, die vom Hersteller geschult sind.
Durch unsachgemaBe Reparaturen konnen erhe-
bliche Schaden fur den Benutzer entstehen.

1 Benutzen Sie das Gerat nur zum Zubereiten von
Speisen.

1 Die Oberflachen von Heiz- und Kochgeraten wer-
den bei Betrieb heiB. Halten Sie Kinder grundsétz-
lich fern.

1 Bleiben Sie in der Nahe, wenn Sie Speisen mit Fett
oder Ol zubereiten. Uberhitztes Ol kann sich ent-
zinden. GieBen Sie niemals Wasser in brennen-
des Fett oder Ol. Verbrennungsgefahr! Decken Sie
das Geschirr zu, damit das Feuer erstickt, und
schalten Sie die Kochstelle aus. Lassen Sie das
Geschirr auf der Kochstelle auskuhlen.
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Anschlusskabel von Elektrogeraten dirfen die
heiBen Kochstellen nicht berthren. Kochfeld und
Kabelisolierung kénnten beschadigt werden.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade,
durfen Sie darin keine brennbaren Gegenstande
oder Spraydosen aufbewahren. Legen Sie keine
brennbaren Gegensténde auf das Kochfeld.

Falls am Kochfeld Spriinge, Risse oder Briche
auftreten, muss das Gerét sofart auer Betrieb
genommen werden. Schalten Sie das Gerét
grundsatzlich Uber die Herdsicherung oder den
Schutzschalter im Sicherungskasten aus oder
trennen Sie eine eventuell vorhandene
Steckvorrichtung.

Achtung! Topfboden und Kochstelle massen
sauber und trocken sein. Fliissigkeit, die zwischen
Topfboden und Kochstelle gelangt, verdampft.
Durch den Dampfdruck kann der Topf plétzlich in
die Hohe springen. Verletzungsgefahr!

Beachten Sie die Restwarme-Anzeige. Sie warnt
vor heien Kochstellen.

Nach einem Stromausfall schaltet die Restwarme-
Anzeige nicht mehr ein. Die Kochstellen kénnen
noch heiB sein.

Wenn die Kochstelle heizt, aber die Anzeige nicht
funktioniert, schalten Sie die Kochstelle aus.
Rufen Sie den Kundendienst.

Wenn sich das Kochfeld selbst abschaltet und
danach nicht mehr bedienen lasst, muss es sofort
vom Stromnetz getrennt werden. Schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten aus und rufen Sie
den Kundendienst.
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So kénnen Sie .
Schaden vermeiden

Geschirr

Kochflache

Damit Ihr Kochfeld lange Zeit schén bleibt und
Schaden vermieden werden, beachten Sie bitte:

Q

Topfe und Pfannen diirfen keine rauhen Boden
haben. Sie verkratzen das Kochfeld.

Sie dirfen keine Speisen in Alufolie oder
Kunststoff-GefaBen zubereiten. Das Material
schmilzt an.

Vermeiden Sie das Leerkochen von Emailtdpfen.
Topfboden und Glaskeramik kénnen beschadigt
werden.

Wenn Sie Spezialgeschirr verwenden, beachten
Sie bitte die Herstellerangaben.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Abstell-
oder Arbeitsflache. Durch Salz, Zucker oder Sand-
kormer — z.B. vom GemUiseputzen — kénnen
Kratzer auf dem Kochfeld entstehen.

Achten Sie darauf, dass keine harten oder spitzen
Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Es kann be-
schadigt werden.

Entfernen Sie Ubergelaufenes sofort mit dem Glas-
schaber. Dies gilt besonders fur Angeschmolze-
nes, Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen.

Reinigen Sie das Kochfeld nur im abgekiniten
Zustand, d.h. wenn die Restwarme-Anzeige nicht
mehr leuchtet. Auf das heiBe Kochfeld
aufgetragene Reinigungs- und Pflegemittel
verursachen Flecken.

Benutzen Sie keine Herdschutzfolie.

Stellen Sie keine heiBen Pfannen oder Topfe auf
die Anzeigefelder, den Einstellbereich oder den
Kochfeldrahmen.

Der Glasschaber hat eine scharfe Klinge. Gehen
Sie damit nicht zu nahe an den Kochfeldrahmen.
Er konnte beschadigt werden.
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Farbliche Veranderungen
des Kochfeldes

Beispiele zu méglichen
Schaden

Metallisch schillernde Verfarbungen entstehen durch
Abrieb von Topfbdden oder durch ungeeignete Reini-
gungsmittel. Sie lassen sich nur mihsam mit "Sidol
fur Ceran & Stahl” oder "Stahl- Fix" beseitigen. Unser
Kundendienst entfernt solche Verschmutzungen ge-
gen Kostenerstattung.

Durch aggressive oder kratzende Reinigungsmittel
wird das Dekor abgeschmirgelt. Es entstehen dunkle
Flecken. Auch nicht entfernte, eingebrannte Rick-
stande flihren zu farblichen Veranderungen des
Kochfeldes.

Sie haben keinen Einfluss auf Funktion und Stabilitat
der Glaskeramik.

Ausmuschelung durch
angeschmolzenen Zucker
oder stark zuckerhaltige
Speisen.

" Kratzer durch Salz-, Zucker-
oder Sandkorner bzw. durch
rauhe Topfboden.

AW

Metallisch schillernde

AN

Abgeschmirgeltes Dekor

Verfarbungen durch Topf- durch ungeeignete Reinigungs-
abrieb oder ungeeignete mittel.
Reiniger.
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So koénnen Sie
Energie sparen

EF

2 Wir empfehlen lhnen Topfe und Pfannen mit
dicken, ebenen Boden. Unebene Bbden verlan-
gern die Garzeiten.

1 Wahlen Sie immer einen Topf mit der richtigen
GréBe fur Inre Speisemengen. Ein groBer, nur
wenig geflliter Topf bendtigt viel Energie.

Q Topfe und Pfannen sollten Sie immer mit einem
passenden Deckel schiieBen.

O Wenn Topfboden und Kochstelle gleich groB sind,
ist die beste Warmelibertragung gewéhrleistet.
Beachten Sie beim Kauf von Tépfen, dass der
Hersteller haufig den oberen Topfdurchmesser
angibt, der in der Regel gréBer ist als der Durch-
messer des Topfbodens.

O Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Koch-
stufe zurtick.

O Nutzen Sie die Restwarme. Bei langeren Garzeiten
kénnen Sie die Kochstelle bereits 5 bis 10 Minuten
vor Garzeitende abschalten.

0 Solange die Restwarme-Anzeige leuchtet, konnen
Sie die abgeschaltete Kochstelle auch zum Auf-
warmen oder Schmelzen benutzen.

Stromverbrauch normal 1 Yefach 4fach

Topf mit Topf ohne

Topf mit ebenem
unebenem Boden Deckel

Boden und Deckel



ssEmRs————====_ Ber(ihren Sie das Bedienfeld mit dem Finger im Be-
Umm xoo —.—.—..m _ Q Bedienfelder reich des Symboles.
Hinweise:
Werden kurzfristig mehrere Felder gleichzeitig bertinrt,
T35 JR .. bleiben die Einstellungen unverandert. So konnen Sie
z.B. Ubergekochtes im Einstellbereich aufwischen.
Werden ein oder mehrere Felder lénger als 5 Sekun-
den beriihrt, ertént ein Signal, nach weiteren 5 Sekun-
Kochstelle 14.5 cm den schalten die betroffenen Kochstellen ab. In der
. Anzeige blinkt ein £. Dies kann passieren, wenn Sie
z.B. einen Gegenstand auf dem Einstellbereich
abgelegt haben.

Eingabebestatigung Die Beriihrung eines Feldes wird mit einem kurzen
ausschalten Ton bestatigt.

Diesen Ton kdnnen Sie wegschalten:
Stand-by (D muss eingeschaltet sein.

1. Alle 4 Kochstellen auf Stufe 3 stellen.
Dazu Feld “~" jeder Kochstelle berlihren. In der

Zweikreis-Kochstelle
21 und 12 cm

Kochstelle 18 cm
Kochstelle 14,5 cm

Einstellbereich Anzeige erscheint eine blinkende .
Wieder Feld “~" solange berthren, bis Stufe 3
erscheint.

2. Alle Kochstellen nacheinander von rechts nach
links ausschalten.
Beruhren Sie dazu Feld “-" bis die Null erscheint.

3. Feld Stand-by @ mind. 5 Sekunden lang berthren
nach dieser Zeit ertont das Bestatigungssignal.

Kochstufen { bis § Sie konnen die Eingabebestatigung auch wieder
Jede Kochstufe hat eine Zwischenstufe. zuschalten. Gehen Sie genauso vor, wie beim
| Sie wird mit einem Punkt gekennzeichnet. Wegschalten.
Hinweis:

Falls nach dem Bestatigungssignal in allen Anzeigen
ein £ blinkt (Dauerbetatigung).
Bertihren Sie ein beliebiges Bedienfeld, die Anzeige

mw.. erlischt.
mit Anzeigelampe. fiir die Damit verdndern Sie die| |Damit verdndemn Sie die Feld e ..mﬁmzan_u<= fiir den Einstellbereich ein. Jetzt ist das Kochfeld be-
Damit schalten Sie die || Zweikreis-Kochstelle Kochstufe nach oben| | Kochstufe nach unten triebsbereit.
Elektronik ein und aus. | | mit Anzeigelampe. Einschalten:

Berlihren Sie das Feld “Stand by” (D bis die
Anzeigelampe leuchtet.
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Anzeige

Achtung!
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Ausschalten:

Bertihren Sie das Feld “Stand by” (D bis die
Anzeigelampe erlischt. Die Anzeigen sind dunkel. Nur
die Restwéarme-Anzeige bleibt bestehen, bis die
Kochstelle ausreichend abgekuhlt ist.

Hinweis:

O Wenn alle Kochstellen langer als 20 Sekunden
ausgeschaltet sind, schaltet sich auch die Elekltro-
nik aus.

Die Anzeigelampe neben dem Feld (D erlischt.

Mit dem Feld @ kénnen Sie die GréBe der
Zweikreis-Kochstelle verandern.

Zuschalten des auBeren Heizkreises bei der
Zweikreis-Kochstelle:

Berlihren Sie das Feld @, bis die Anzeiglampe
leuchtet.

Wegschalten:
Wenn Sie das Feld © wieder beriihren, schalten Sie
den auBeren Heizkreis ab. Die Anzeigelampe erlischt.

Hinweis:

Die letzte Einstellung wird gespeichert und beim
nachsten Einschalten der Kochstelle automatisch
gewahit.

Das Kochfeld hat flr jede Kochstelle eine Restwéarme-
Anzeige. Sie zeigt an, welche Kochstellen noch heif3
sind.

Die Restwéarme-Anzeige ist zweistufig.

Erscheint in der Anzeige ein H, ist die Kochstelle noch
so heif3, dass Sie Speisen warmhalten kénnen. Kihit
die Kochstelle weiter ab, wechselt die Anzeige zu h.
Die Anzeige bleibt bestehen, bis die Kochstelle ausrei-
chend abgekiihlt ist. Auch dann, wenn Stand-by D
ausgeschaltet wurde.

Nach einem Stromausfall schaltet die Rest-
warme-Anzeige nicht mehr ein. Die Kochstellen kén-
nen noch heiB sein.

rw:oamzmo_._m_
Sicherheitsab-
schaltung

Ist eine Kochstelle lange Zeit ununterbrochen in Be-
trieb, schaltet sie sich automatisch ab. In der Anzeige
blinkt abwechselnd ein £ und eine 8. Wenn Sie das
Feld + oder Feld - berlihren, erlischt die Anzeige. Sie
kénnen neu einstellen.

Wann die Kochstele abschaltet, richtet sich nach der
eingestellten Kochstufe (1 bis 10 Stunden).

So stellen Sie ein:

Kochstelle
ausschalten:

Mit dem Feld + oder Feld — aktivieren Sie die Koch-
stelle und stellen danach die gewlinschte Kochstufe
ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung

Kochstufe 9 = hdchste Leistung

Jede Kochstufe hat eine Zwischenstufe. Sie ist mit
einem Punkt gekennzeichnet. Die eingestellte Koch-
stufe sehen Sie in der Anzeige.

1. Feld + oder Feld - der gewlinschten Kochstelle
berlihren. In der Anzeige blinkt eine J. Die Koch-
stelle ist aktiviert.

2. Innerhalb der nichsten 5 Sekunden wieder das
Feld + oder Feld — berlhren.
Feld + = Kochstufe 9 (Grundeinstellung)
Feld - = Kochstufe 4 (Grundeinstellung)

Wenn Sie eine andere Kochstufe winschen

3. Feld + oder Feld - beriihren, bis die gew(inschte
Kochstufe in der Anzeige erscheint.

Sie kénnen die Kochstufe jederzeit andern.

Mit dem Feld -
Berlhren Sie das Feld — bis die Null erscheint.

Mit dem Feld +

Ber(ihren Sie das Feld +. Die Anzeige bleibt bei 8
stehen. Berlihren Sie nochmals das Feld +. In der
Anzeige sehen Sie eine J. Elwa 5 Sekunden spéter
erscheint die Restwarme-Anzeige.

11
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Ist keine Kochstelle mehr in Betrieb, schaltet sich das
ganze Kochfeld nach 20 Sekunden aus. Sie kdnnen
das Kochfeld auch jederzeit mit dem Feld @ aus-
schalten.

Dieses Kochfeld hat flr alle vier Kochstellen eine
Ankoch-Elektronik.

Sie missen nicht mehr einschalten, warten bis das
Gericht kocht und dann zurlickschalten. Sie stellen
von Anfang an die gewlnschte Stufe zum Fortkochen
ein.

Die Kochstelle heizt mit htchster Leistung auf und
schaltet selbst auf die von Ihnen gewéhlite Kochstufe
zurlick.

Wie lange die Kochstelle aufheizt, richtet sich nach
der eingestellten Fortkochstufe.

Fortkochstufe 1 bis 5. 2 bis 12 Minuten Ankochzeit

Fortkochstufe 6 bis 8. 3 Minuten, damit beim Braten
das Fett nicht Gberhitzt wird.

1. Feld "+" oder Feld “~" der gewiinschten
Kochstelle bertihren. In der Anzeige blinkt eine J.
Die Kochstelle ist aktiviert.

2. Innerhalb der nachsten 5 Sekunden wieder das
Feld “+" oder Feld “~" berUhren.

Feld “+" = Kochstufe 9 (Grundeinstellung)
Feld "-" = Kochstufe 4 (Grundeinstellung)

Wenn Sie eine andere Kochstufe winschen
3. Feld “+" oder Feld “~" beriihren, bis die
gewtnschte Kochstufe in der Anzeige erscheint.

4. Feld “+" und Feld "-" gleichzeitig beriihren. A, fiir
Ankoch-Elektronik, in der Anzeige leuchtet.

Das A erlischt, wenn die Kochstelle zurlickschaltet.

R R R R A e S

Beispiel:

ohne Ankoch-Elektronik

mit Ankoch-Elektronik

Tipps zur
Ankoch-Elektronik
Die Speise kommt mit der

Ankoch-Elektronik nicht
zum Kochen.

Milch oder Ahnliches kocht
uber.

Die Milch brennt an.

Beim Braten klebt das
Gericht in der Pfanne fest.

750 g Pellkartoffeln (mittlere GréBe),
250 ml Wasser, Salz.

Kartoffeln, Wasser und Salz in einem passenden Topf
auf die 14,5 cm Kochstelle setzen.

1. Kochstelle auf Stufe 9 stellen.
Nach 4 bis 6 Minuten kocht das Wasser.

2. Zuriickschalten auf Kochstufe 4..
Die Kartoffeln 30 bis 35 Minuten weiterkochen
lassen.

Kochstelle aktivieren, Fortkochstufe 4. einstellen.
Feld “+" und Feld “~" gleichzeitig berUhren, A in der
Anzeige leuchtet.

Nach 30 bis 40 Minuten sind die Kartoffeln fertig.
Schalten Sie die Kochstelle aus.

Bei langeren Garzeiten kdnnen Sie die Kochstelle
bereits 5 bis 10 Minuten vor Ende der Garzeit
ausschalten.

Die Ankoch-Elektronik ist fir das nahrwertschonende,
wasserarme Garen ausgelegt. Geben Sie bei den gro-
Ben Kochstellen nur ca. 3 Tassen Wasser, bei den
kleinen Kochstellen ca. 2 Tassen Wasser zur Speise.
Reis garen Sie am besten in der doppelten Menge
Flssigkeit. SchlieBen Sie den Topf mit einem Deckel.
Flr Speisen, die in viel Wasser gegart werden mussen
(z. B. Nudeln) ist die Ankoch-Elektronik nicht geeignet.

Verwenden Sie bei stark schaumenden Speisen einen
hohen Topf.

Splilen Sie den Topf vor dem Flllen kalt aus.

Geben Sie die Speise in die ausreichend erhitzte
Pfanne (das Fett lauft in Schlieren Uber den schragge-
haltenen Pfannenboden). Wenden Sie nicht zu friih -
Fleisch oder Kartoffelpuffer [6sen sich nach einiger
Zeit fast von selbst.

13
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Fur welche Gerichte die Ankoch-Elekironik geeignet

Tabellen bzw. nicht geeignet ist, sehen Sie in den folgenden
Tabellen.
Die kleinere angegebene Menge bezieht sich auf die
kleineren Kochstellen, die groBere Menge auf die
groBeren Kochstellen. Die angegebenen Werte sind
Richtwerte.

Gerichte mit Ankoch-Elektronik Menge Kochstufe Dauer, Minuten

Erwdrmen

Dosengemiise 400 g-800 g A 1.2 5-10

Briihe 500 ml-1 Itr. A 78 4-7

Gebundene Suppe 500 mi-1 Itr. R 2.-3. 3-6

Milch 200ml-400ml A 1.-2. 4-

Erwéarmen und Warmhalten

Eintopt, z. B. Linseneintopf 400 ¢-800q " 1-2 5-10

Auftauen und Erwarmen

Spinat tiefgekdhit 300 g-600¢ A 2.-3. 8-15

Gulasch tiefgekiinit 500 g-1kg A 2.-3. 20-30

Garziehen

Fisch 300 g-600¢ R 56 20-25

Kochen

Reis (mit doppelter Menge Wasser) 1250-250 g A 1.-3 20-35

Pellkartoffeln mit 1-3 Tassen Wasser 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40

Salzkartoffeln mit 1-3 Tassen Wasser 750 0-1,5kg A 45 20-30

Frisches Gemiise mit 1-3 Tassen Wasser 500 g-1 kg A 2.-3. 10-20

Schmoren

Rouladen 4 Stiick A 4.-5. 50-60

Schmarbraten 1 kg R 4-5 80-100

Braten

Fischstabchen R 6-7 8-11

Pfannkuchen (Fladle) A 6-7 fortlaufend braten

Schnitzel, paniert A 78 7-10

14

Gerichte ohne Ankochstufe 9 Fortkoch-  gesamte Garzeit in
Ankoch-Elektronik in Minuten stufe Minuten
Schmelzen

Schokolade, Butter, Honig - 1-2 .

Gelatine - - Mm -
Erwarmen und

Warmbhalten

Milch Vo ltr.-1 Itr. 3-4 1.-2. 8-12 Min.
Garziehen

Knodel (2-3 Itr. Wasser) 8-15 4,-5, 30-40 Min.
Kochen

Nudeln (1-2 Itr. Wasser) 200 g-400 g 8-12 5-6 10-15 Min.

Braten

Steaks 3-4 7.-8. 5-10 Min.
Frittieren (in 1-2 Itr. OI)

Tiefkiihlprodukte 400 g pro Fillung 10-15 8-9 fortlaufend frittieren
Sonstiges 400 g pro Fiillung  10-15 4-5 fortlautend frittieren

Pflege

__uw___onm und Reinigung

Verwenden Sie grundsatzlich keine Hochdruck-
reiniger oder Dampfstrahler!

Ein Schutz- und Pflegemittel Uberzieht die Glaskera-
mik-Kochflache mit einem glanzenden, schmutzab-
weisenden Film. So bleibt Ihr Kochfeld lange Zeit
schén und Sie erleichtern sich die Reinigung. Wir
empfehlen Ihnen ,Hakasil* oder ,cera-fix", das Sie in
Drogerien, im Eisen-/ Haushaltswarenhandel, in
GroB- oder Supermarkten kaufen kénnen.
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Reinigung
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Achtung:

So gehen Sie vor

16

Reinigen Sie das Kochfeld nach jeder Benutzung, da-
mit Kochreste nicht einbrennen.

Ist das Kochfeld stark verschmutzt, benutzen Sie am
besten den Glasschaber,

O Gehen Sie nur mit der Klinge Uber die
Glaskeramik-Kochflache. Das Gehause kénnte die
Glaskeramik verkratzen.

1 Erneuern Sie beschadigte Klingen safort.

O Die Klinge ist sehr scharf. Verletzungsgefahr!
Q Sichern Sie die Klinge nach jeder Benutzung.

1. Alle Speisereste und Fettspritzer mit dem
Glasschaber entfernen.

2. Die handwarme Kochflache mit Reinigungsmittel
und Klichenpapier reinigen. Achtung: Die
Kochflache darf nicht mehr hei sein, sonst
entstehen Flecken.

3. Das Kochfeld nass abwischen und mit einem
weichen Tuch trocken reiben.

Wasserflecken lassen sich auch mit Zitrone oder
Essig entfernen. Wenn séurehaltige Fllissigkeit auf
den Rahmen tropft, bitte sofort mit einem nassen
Tuch abreiben. Es kénnen matte Stellen entstehen.

Ihrem Kochfeld liegt einer der nachfolgend
aufgeflihrten Glasschaber bei.

Einstellbereich

Geeignete Reinigungsmittel fir
Glaskeramik-Kochflachen:

Reinigungsmittel Bezugsquellen
Glasschaber Bau-/Hobbymarkte,
Elektro-Fachhandel,
Kiichenfachgeschifte,
Kundendienst
Ersatzklingen Bau-/Hobhymarkte,
Drogerien,
Malerbedarfshandel,
Kundendienst
AKO Milk, Aktiv Pflegereiniger fir Drogerien,
Glaskeramik, blanko rein, CERA Haushaltswarenhandel,
CLEN, domol, Dr. Beckmann Elektrofachhandel,
Pflegereiniger, Frisch Aktiv, GroB-/Supermérkte,
Kochfeldreiniger, Reiniger far Lebensmittelhandel,
CERAN Kochflachen, Warenhauser.

Glaskeramik/Edelstahl
Reinigungslotion, Sidol f(ir Ceran &
Stahl, Stahl-fix, Technik & Service,
UNA Glaskeramikreiniger, Viss fir
CERAN Kochflachen, WECO, ZEKOL,
cera-fix, Hakasil.

Ungeeignete Reinigungsmittel:

Benutzen Sie auf keinen Fall kratzende Schwamme
oder Scheuermittel. Auch chemisch aggressive Rei-
nigungsmittel wie Backofenspray oder Fleckenent-
ferner durfen Sie nicht verwenden.

Durch ungeeignete Reinigungsmittel oder durch
Abrieb des Topfbodens entstehen metallisch
schillernde Verfarbungen. Sie lassen sich nur muh-
sam mit ,Sidol Die Stahlpflege” oder ,Stahi-Fix"
beseitigen.

Unser Kundendienst entfernt solche Verfarbungen
gegen Kostenerstattung.

Halten Sie den Einstellbereich immer sauber und
trocken. Jede Verschmutzung, besonders tUberge-
laufenes Kochgut, beeintrachtigt die Funktion.

17
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K Den Rahmen reinigen Sie am besten nur mil lau-
ochfeldrahmen warmer Splillauge. Benutzen Sie keine scharfen oder
scheuernden Mittel.

s S

Eine Stoérung, was tun?

Tritt eine Stérung auf, so liegt es oft nur an einer
Kleinigkeit. Bevor Sie den Kundendienst rufen, achten
Sie hitte auf folgende Hinweise:

Wenn im Anzeigefeld ein F und eine Ziffer
abwechselnd blinken, hat Ihr Gerét einen Fehler
erkannt. In der nachfolgenden Tabelle finden Sie
MaBnahmen zur Abhilfe.

Anzeige Fehler

MaBnahme

Storung mogliche Ursache Hinweise/Abhilfe

Das Kochfeld funktioniert nicht Sicherung defekt Uberpriifen Sie die
entsprechende Haussicherung.

Stromausfall Priifen Sie, ob die

Kichenlampe funkfioniert.

_n. der p:mmam _w__;z ein £. Ein Ein Feld oder mehrere wurden  Das kann geschehen, wenn

Signal ertdnt. Die Kachstelle fiir ldnger als 5 Sekunden eine Speise Uberlduft oder ein

schaltet aus. ununterbrochen betétigt. Gegenstand auf den Bedien-

feldern abgelegt wurde.
Wischen Sie die Bedienfelder
griindlich ab bzw, nehmen Sie
den Gegenstand weg.
Beriihren Sie das Feld + oder
das Feld —. Das £ erlischt.

Das Kochfeld hat sich Das Feld “Stand-by" (D wurde  Feld (D beriihren und neu ein-
ausgeschaltet. irrtirmlich berdihrt. stellen.

Wenn in den Anzeigefeldern ein £ -~ und Zahlen
erscheinen, hat die Elektronik einen Fehler. Schalten
Sie das Gerat Uber die Haussicherung oder den
Schutzschalter im Sicherungskasten aus und wieder
ein. Rufen Sie den Kundendienst, wenn die Anzeige
ermeut erscheint.

Fe Die Kochstelle hat sich
abgeschaltet.
F8 Die Einstellung der

Kochstelle wurde lange
Zeit nicht verandert.

Warten Sie, bis sich die Kochstelle abgekihit hat. F& erlischt.
Stellen Sie neu ein.

Die automatische w.osmsm:mmcw%mzcé wurde akliviert.
Beriihren Sie Feld + oder Feld -.

Hinweise:

QO Die Temperatur der Kochstelle wird durch Ein- und

Ausschalten der Heizung geregell; das heiBt die
rotgliihende Heizung ist nicht immer sichtbar.
Wenn Sie eine niedrige Kochstufe wahlen, schaltet
sich die Heizung 6fter aus, bei hoheren Kochstu-
fen nur selten. Auch bei hochster Stufe schaltet
sich die Heizung aus und ein.

Beim Aufheizen der Kochstellen kann ein leichtes
Summen auftreten.

Die Heizung der einzelnen Kochstellen kann unter-
schiediich hell leuchten. Je nach Blickwinkel,
scheint sie Gber den markierten Rand der
Kochstelle hinaus.

Dies sind technische Merkmale. Sie haben keinen
Einfiuss auf Qualitat und Funktion.

Je nach Oberflache der Arbeitsplatte kann sich ein
kleiner, ungleichméBiger Spalt zwischen Arbeits-
platte und Kochfeld bilden. Deshalb ist das Koch-
feld rundum mit einer elastischen Dichtung ver-
sehen.

Glaskeramik kann materialbedingt an der Ober-
fliache UnregelmaBigkeiten aufweisen. Durch die
spiegelglatte Oberflache des Kochfeldes kann es
sein, dass selbst kleinste Blaschen mit weniger als
1 mm Durchmesser mehr oder weniger stark auf-
fallen. Sie beeintrachtigen weder die Funktions-
fahigkeit noch die Haltbarkeit der Glaskeramik-
Kochflache.
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